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No hay duda de que Bélgica es el destino cervecero por excelencia, con
mas de 500 variedades de cerveza de tan distintos gustos y sabores, desde
las clasicas cervezas pils, elaboradas en cervecerias cada vez mas
sofisticadas y que tienen una gran demanda; y una serie de cervezas mas
especiales, como las trapistas, Gueuze, Kriek, cervezas blancas,...

En los bares belgas con mas de 300 tipos de
cerveza es normal que haya también 300 tipos de
copas distintas, una para cada variedad ya que las
copas han sido disefiadas especialmente para
cada tipo de cerveza con el objetivo de potenciar
su sabor, aromay color.

Las cervezas belgas pueden dividirse en tres
tipos, seguin el método de fermentacion. En primer
lugar la cerveza de baja fermentacion, conocida
como pils o lager, ligera, clara de aspecto dorado,
realizada en un proceso que data de 1840 y consti-
. tuye el 90% de toda la produccion mundial. La cer-
veza de alta fermentacion es mucho mas antigua
y tradicional. Originalmente tenia la misma densidad
y porcentaje de alcohol que la pils, pero ahora con-
tiene mas alcohol y tiene sus exponentes en las
cervezas Amber y la “Special Belgian”, asi como
la cerveza blanca, las cervezas de abadia y las
trapistas. Finalmente la cerveza de fermentacion
espontanea es tipica de la regién de Bruselas, la
Lambic, una variedad que se produce mediante la
fermentacion espontanea de las levaduras encon-
tradas especificamente en el valle del rio Sena de
; Bélgica y que se distingue por su carécter asidrado.
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la garganta y regresa durante un segundo a la
nariz.

A pesar de la extensa cultura cervecera de
Flandes hay que decir que mientras los belgas be-

de la espuma, escuchar el sonido de las burbujas,
oler el aroma, probar un pequefio sorbo a lo largo
y ancho de la lengua y, al contrario que el vino, tra-
gar ya que el dioxido de carbono se expande en

ben una media de 78 litros al afio, los espafioles
les superamos en dos litros bebiendo una media
de 80 litros anuales. Por ello nada mejor que viajar
a Flandes para probar sus cervezas.
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Il Cervezas tipicas: Gueuze + Kriek

I | ugares tipicos donde degustar cerveza:

La Mort Subite. www.alamortsubite.com. Bar/ Bra-
sserie. Muy tradicional, es un palacio de las espe-
cialidades bruselenses. Publico variado, hombres
de negocios, bons vivants y extranjeros. Aqui encon-
trards Faro, Kriek y otras Gueuze, ademas de pe-
quefios snacks tipicos belgas. Un clasico de toda
la vida. Abierto todos los dias de 10 a 24 h.

Le Roy d'Espagne www.roydespagne.be. Gran
oferta de cervezas con una impresionante vista de
la Grand Place, en un edificio clasificado y tipica-
mente bruselense. Abierto de 10 a 1 h todos los dias.
I Dénde ver como se elabora la cerveza:
Brasserie Cantillon. www.cantillon.be. A5 min.de
la Gare du Midi. De lunes a viernes de 8.30 a 17 h,
sabados de 10 a 17 h, cerrado domingos y festivos.
Museo de la Cerveza (Maison Brasseurs)
www.brasseurs-brouwers.be. La Unica microbrasse-
rie de Bruselas. En esta casa de 1704 se elaboran
cervezas artesanales. Dispone de restaurante.
Abierto de 11 a 23 h (fines de semana hasta la 1h).

I Cerveza tipica: Kwak (también conocida como Max)
I | ugares tipicos donde degustar cerveza:

De Dulle Griet www.dullegriet.be. Mas de 250 tipos
distintos de cerveza, tanto belgas como extranjeras.
Especialidad: la cerveza max, servida en una copa
muy alargada (como la Kwak)

Waterhuis aan de bierkant
www.waterhuisaandebierkant.be. Cervezas: Bitbur-
ger, Gandavum (de la casa), De Koninck, Straffe
Hendrik, Jan van Gent, Chimay, Manneken Pis,
Barbar, Westmalle dubbel, Kriek Liefmans, Au-
gustijn, Rodenbach, cerveza del mes,...

Gentse Stadsbrouwerij Gruut. Se elaborany se
pueden degustar los diferentes tipos de cerveza
Gruut. También se puede visitar. www.gruut.be

I Cervezas tipicas: Brugse Zot+Blanche de Bruges
I Donde degustar+ver elaboracion de la 'Brugse Zot'
Brouwerij De Halve Maan. www.halvemaan.be.
Abierto de 10 a 16 h de abril a septiembre y de 11
a 3 h de octubre a marzo (en diciembre cierran los
miércoles; en enero abren solo en fin de semana;
otros dias de cierre: 25y 26 diciembre y 1 enero)
La 'Brugse Zot' es el orgullo de la tradicional cerve-
ceria situada en Brujas 'De Halve Maan'. Se trata
de una cerveza muy sabrosa de alta fermentacion
hecha de malta y levadura.
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Il Cerveza tipica: De Koninck (también conocida
como “bolleke” por la forma redondeada de la copa
en la que se sirve).

I Lugares tipicos donde degustar cerveza:

Den Engel. www.cafedenengel.be

Pelgrom. www.pelgrom.be

I Lugar donde se elabora + puede degustarse la
cerveza De Koninck:

Brasserie De Koninck. www.dekoninck.be

I Cerveza tipica: “Gouden Carolus” (en honor a
la figura de Carlos V)+ “Magriet” (mas reciente pero
muy popular, elaborada en 2005 con motivo del
evento Malinas, ciudad en manos de las mujeres)
I | ugares tipicos donde degustar cerveza:

Het anker Brouwerij. www.hetanker.be. Se trata
de una cerveceria-museo. Para el museo es indis-
pensable reservar. La cerveceria en cambio esta
abierta al publico.

Capital de la cerveza por la variedad de fabricas,
cafés y eventos cerveceros.
Il Cerveza tipica: Stella Artois

I | ugares donde se elabora cerveza:

Interbrew (Stella Artois). www.breweryvisits.com.
La historia de la Stella Artois esta intimamente li-
gada a la historia de la ciudad de Lovaina.

La cerveceria fue fundada en 1366 bajo el nombre
‘Den Horen'y en 1537 ya se habia convertido en
la empresa mas importante de toda la ciudad. En
1717 'Den Horen' pas6 a manos del cervecero
Sebastien Artois, familia que fue transmitiendo su
conocimiento de generacion en generacion.
A principios del siglo XX, Artois inicio la elaboracion
de la cerveza pils de baja fermentacion y en el afio
1926, se sac6 al mercado por primera vez una
cerveza de cebada con el nombre de “Stella”,
“estrella” en latin.

Cerveceria Domus. www.domusleuven.be. Esta
cerveceria artesanal esta en pleno centro de la
ciudad. La cerveceria Domus es una cita ineludible
de los amantes de la buena cerveza. Aqui podra
degustar la “Nostra Domus”, una cerveza ambar,
asi como la “Con Domus” (lager) o la “Nen Engel”,
una cerveza negra que se elabora exclusivamente
en las fiestas de Navidad.

The Capital. www.thecapital.be. En Lovaina tam-
bién ha abierto recientemente el bar The Capital,
que se autoproclama poseer "la seleccion mas
grande de cerveza del mundo".

I La barra més larga del mundo: Pero quizas lo
que mas sorprende a los visitantes de Lovaina es
la Oud Markt, una plaza conocida entre los estu-
diantes de la ciudad como la barra mas larga del
mundo, por albergar centenares de bares al mas
puro estilo mediterraneo... No olvidemos que
Lovaina es una ciudad universitaria con una po-
blacion de méas de 30.000 estudiantes.
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" ) Ideas y fechas clave del mundo de la cerveza en FLANDES
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Avance eventos 2015

1 & 2 febrero
15-18 agosto.

5-7 septiembre,
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24 febrero

sep.
29 septiembre:

En Pascua

En marzo,

Del 30 de octubre al 2 de noviembre 25 - 26 Abril.

Finales de junio:

10 diciembre: ¥ rrachiel S Brogaeite B 90 ERo0 Conresbes. Ml il macen n www CEEBLES v 67 BTl (v vise. Catas Tours. uR itio &N erande vised

www.cataiees Tasas incluidas | Vents en Agencias de Viajes M'IAI

Periodo navidefio: Mas informaCién, fO”etOS,
recetas y curiosidades cerveceras
en www.flandes.net
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